ZSP.WK.26.14/2024

Zalgcznik nr 2 do Zaproszenia

FORMULARZ OFERTY

Nawiazujac do toczacego si¢ postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego w
trybie uproszczone (pozaustawowe) pn.:

”Zakup i dostawa artykulow spozywczych - mig¢so i produkty miesne”

My nizej podpisani:

dziatajac w imieniu 1 na rzecz:

Nazwa i adres Wykonawcy?

Nazwa Wykonawcy

Adres Wykonawcy
NIP (jezeli dotyczy)

REGON (jezeli
dotyczy)

Mikroprzedsigbiorstwo / Mate przedsigbiorstwo /
Srednie przedsigbiorstwo / Jednoosobowa
Rodzaj wykonawcy dziatalno$¢ gospodarcza / Osoba fizyczna
nieprowadzaca dziatalno$ci gospodarczej / Inny
rodzaj *

1. SKEADAMY OFERTE na wykonanie przedmiotu zamdéwienia zgodnie, ze
Specyfikacjag Warunkow Zamowienia, stosujgc nizej wymienione stawki:

* niepotrzebne skreslic.

! w przypadku sktadania oferty przez podmioty wystepujace wspdlnie, nalezy poda¢ nazwy (firmy) i adresy
wszystkich podmiotéw sktadajacych wspdlna oferte.
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SZCZEGOLOWY OPIS ZAMOWIENIA — MIESO I PRODUKTY MIESNE.

Lp.

Nazwa i rodzaj artykutu

Szacunkowa
ilos¢
dostawy w
okresie
01.02.2024
do
01.02.2025

Wartosé
jednostkowa
Netto

(2h

Wartosé
Catkowita
Netto

(2h)

Stawka
Vat

(%)

Wartos¢
ogoétem
dostawy
brutto w

(21)

Boczek wedzony - minimum 80 %
migso wieprzowe tkanka migsna
delikatna, drobnowtoknista, migkka i
soczysta, powierzchnia bez
przekrwien, pozacinan, barwa-
ciemnordzowa, zapach - SWOisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
migsa, konsystencja- jedrna, elastyczna,
powierzchnia- sucha, matowa, przekroj-
lekko wilgotny, sok migsny-
przezroczysty.

kg

10

Lopatka extra bez kosci - czg$¢
zasadnicza wieprzowiny, w sktad
topatki wchodzi tkanka migsna
grubowloknista, poprzerastana
thuszczem 1 tkanka taczng; barwa;
ciemnordzowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
migsa, konsystencja jedrna i elastyczna,
powierzchnia sucha 1 matowa, przekroj
lekko wilgotny, sok migsny-
przezroczysty, dopuszcza si¢ nieznaczne
zmatowienie barwy migsa, produkt
obrobiony kulinarnie.

kg

20

Karkowka wieprzowa extra, bez
koSci, Swieza - czes$¢ zasadnicza
wieprzowiny, odcigta z odcinka
szyjnego pottuszy, odcieta w linii
oddzielenia glowy (z przodu), w sktad
karkowki wchodzi tkanka migsna
grubowloknista, poprzerastana
thuszczem 1 tkankg faczng; barwa
ciemnordzowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
migsa, konsystencja jedrna i elastyczna,
powierzchnia sucha 1 matowa, przekroj
lekko wilgotny, sok migsny-
przezroczysty, dopuszcza si¢ nieznaczne
zmatowienie barwy migsa, produkt
obrobiony kulinarnie.

kg

1000
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Kosci schabowe,klasal

tkanka migsna delikatna,
drobnowloknista, migkka i1 soczysta,
produkt obrobiony kulinarnie,
odtluszczony, powierzchnia bez
przekrwien, pozacinan, barwa-
ciemnordzowa, zapach - SWOisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
mig¢sa, konsystencja- jedrna, elastyczna,
powierzchnia- sucha, matowa, przekroj-
lekko wilgotny, sok migsny-
przezroczysty.

kg

10

Boczek surowy, klasa 1

minimum 80 % migso wieprzowe
tkanka miegsna delikatna,
drobnowldknista, migkka i soczysta,
powierzchnia bez przekrwien,
pozacinan, barwa- ciemnordzowa,
zapach - swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju migsa, konsystencja-
jedrna, elastyczna, powierzchnia- sucha,
matowa, przekroj- lekko wilgotny, sok
migsny- pPrzezroczysty.

kg

Kurczak caly (z wolnego wybiegu) -
oczyszczony, umyty i §wiezy, bez oznak
zepsucia, 0 zapachu charakterystycznym
dla kurczaka $wiezego, skora bez
przebarwien oraz bez zanieczyszczen
obcych oraz krwi, waga 1500g.

kg

300

Wolowe extra bez kosci (pieczen) -
tkanka miesna delikatna,
drobnowloknista, migkka 1 soczysta,
produkt obrobiony kulinarnie,
odtluszczony, bez skory 1 kosci,
powierzchnia bez przekrwien,
pozacinan, barwa- ciemnordzowa,
zapach-swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju migsa, konsystencja-
jedrna, elastyczna, powierzchnia- sucha,
matowa, przekroj- lekko wilgotny, sok
migsny- Przezroczysty.

kg

40

Pasztet drobiowy - zawarto$¢ drobiu
min. 65%, zawierajacy nie wiecej niz 10
g thuszczu w 100 g/ml produktu
gotowego do spozycia.

kg

15

Szyja z indyka
oczyszczona, umyta i §wieza, bez oznak
zepsucia, 0 zapachu charakterystycznym

kg

25
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dla indyka, bez przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych

10

Filet z kurczaka extra(trybowany) -
mig$nie piersiowe pozbawione skory,
kosci 1 Sciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych, oraz bez
zanieczyszczen obcych i krwi, nie
moczone.

kg

1000

11

Cwiartka kurczaka- 0czyszczona,
umyta i $wieza, bez oznak zepsucia, 0
zapachu charakterystycznym dla
kurczka, bez przebarwien oraz bez
zanieczyszczen obcych

kg

50

12

Poledwica drobiowa §wieza, pachnaca,
smak i zapach: charakterystyczny dla
danego migsa drobiowego,
niedopuszczalny jest smak i zapach
swiadczacy 0 nieswiezosci,
max.10% thuszczu w 100g produktu.

kg

40

13

Poledwica sopocka $§wieza, pachnaca,
smak i zapach: charakterystyczny dla
danego migsa wieprz., niedopuszczalny
jest smak 1 zapach $wiadczacy

0 nieswiezosci, max.10% thuszczu w
100g produktu.

kg

15

14

Schab extra bez kosci - cze$¢
zasadnicza wieprzowiny -odcigta od
pottuszy z odcinka piersiowo-
ledzwiowego w liniach; gruby,
jednolity, soczysty migsien otoczony
btona 1 niewielka iloScig thuszczu,
barwa ciemnor6zowa, zapach - swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju
miesa, konsystencja- jedrna, elastyczna,
powierzchnia-sucha, matowa, przekroj-
lekko wilgotny, sok migsny-
przezroczysty.

kg

350

15

Kielbasa $laska- smak i zapach
charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny
smak 1 zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny jest smak i zapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy, konsystencja: surowce
roOwnomiernie rozlozone, dopuszczalne
pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka
scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego
asortymentu, ztocista, zawierajgce nie

kg

50
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wiecej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia.

16

Filet z indyka wedzony, pachnacy,
smak i zapach: charakterystyczny dla
danego migsa drobiowego,
niedopuszczalny jest smak i zapach
swiadczacy 0 nieswiezosci,
max.10% thuszczu w 100g produktu.

kg

20

17

Szynka wieprzowa extra bez kosci_-
cz¢$¢ zasadnicza wieprzowiny-odcigta z
tylnej pottuszy bez nogi i golonki, linia
cigcia przebiega pomiedzy I i I kregiem
kos$ci krzyzowej, tkanka migsna
delikatna, drobnowtoknista, migkka i
soczysta, produkt obrobiony kulinarnie,
odttuszczony, bez skory i kosci,
powierzchnia bez przekrwien,
pozacinan, barwa- ciemnordzowa,
zapach-swoisty, charakterystyczny dla
kazdego rodzaju migsa, konsystencja-
jedrna, elastyczna, powierzchnia- sucha,
matowa, przekroj- lekko wilgotny, sok
migsny- Przezroczysty.

kg

600

18

Udka z kurczaka- swieze, bez oznak
zepsucia, o zapachu charakterystycznym
dla kurczaka §wiezego, skora bez
przebarwien oraz bez zanieczyszczeh
obcych oraz krwi.

kg

100

19

Parowki z szynki - $wieze, pachnace, z
szynki, zawarto$¢ migsa 90%, wyglad
0golny i powierzchnia - batony w
ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich) lub sztucznych:
w odcinkach od 12cm do 14cm, barwy
r6zowej do jasno bragzowej z odcieniem
ztocistym, ostonka $cisle przylegajaca
do farszu, niedopuszczalna barwa
szarozielona oraz plamy na powierzchni
wynikajace z nie dowedzenia
powierzchni, wyrob elastyczny,
soczysty po podgrzaniu, zawierajace nie
wiecej niz 10 g thuszczu  w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia.

kg

120

20

Skrzydta indyka - oczyszczone, umyte i
swieze, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla indyka, skora
bez przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych oraz krwi.

kg

200




21
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Filet z indyka extra - mi¢snie
piersiowe pozbawione skory, kosci 1
Sciggien, prawidlowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen
mechanicznych, oraz bez
zanieczyszczen obcych 1 krwi, nie
moczone.

kg

400

22

Podudzie z kurczaka -
(palki)podobnej wielkosci, o wadze do
100 g. - 1 szt., oczyszczone, umyte i
$wieze, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla kurczaka, skora
bez przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych oraz krwi.

Kg

200

23

Szynka wiejska §wieza, pachnaca,
smak i zapach: charakterystyczny dla
danego mig¢sa wieprz., niedopuszczalny
jest smak 1 zapach $wiadczacy

0 nieswiezosci, max.10% thuszczu w
100g produktu.

kg

14

24

Kielbasa wiejska- smak i zapach
charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny jest smak i zapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy, konsystencja: surowce
rownomiernie roztozone, dopuszczalne
pojedyncze skupiska thuszczu, ostonka
scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego
asortymentu, zlocista, zawierajace nie
wigcej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia.

kg

20

25

Szponder wotowy- 0czyszczone, umyte
1 $wieze, bez oznak zepsucia, o zapachu
charakterystycznym dla wotowiny, bez
przebarwien oraz zanieczyszczen
obcych oraz krwi.

kg

70

26

Kietbaski wiedenskie - swieze,
pachnace, zawarto$¢ migsa 90%, wyglad
ogoblny i powierzchnia - batony w
ostonkach naturalnych (jelitach
wieprzowych cienkich) lub sztucznych:
w odcinkach od 12cm do 14cm, barwy
rozowej do jasno brgzowej z odcieniem
ztocistym, ostonka $cisle przylegajaca
do farszu, niedopuszczalna barwa
szarozielona oraz plamy na powierzchni
wynikajace z nie dowedzenia

kg

100
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powierzchni, wyrdb elastyczny,
soczysty po podgrzaniu, zawierajace nie
wiecej niz 10 g thuszczu  w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia.

27

Kietbasa surowa biata smak i zapach
charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny jest smak i zapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy, konsystencja: surowce
roOwnomiernie roztozone, dopuszczalne
pojedyncze skupiska ttuszczu, ostonka
Scisle przylegajaca, barwa:
charakterystyczna dla danego
asortymentu, zlocista, zawierajace nie
wiecej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia.

kg 80

28

Poledwica swojska §wieza, pachnaca,
smak i zapach: charakterystyczny dla
danego migsa wieprz., niedopuszczalny
jest smak i zapach $wiadczacy

0 nieswiezosci, max.10% thuszczu w
100g produktu.

kg 20

Cena calkowita oferty

Temat: Zakup i dostawa artykuléw spozywczych — migso i produkty migsne

cena (C) za wykonanie zadania wynosi kwotg netto

....................... ZE (STOWNIC: .vviiiciicccecece e eneee s ZE)),
natomiast wraz z naleznym podatkiem VAT w wysokosci .........%,
Wynosi kwote brutto .................. zZk (sfownie: ..o, zh).

1. OSWIADCZAMY, Ze:

a) W czasie trwania sprzedazy promocyjnej artykulow objetych oferta przetargowa
zobowigzujemy si¢ do sprzedawania Zamawiajgcemu tych artykutéw po cenach promocyjnych,
jezeli sg nizsze od przetargowych przez caty okres trwania promocji

b) Oswiadczam, ze w cenie oferty zostaly uwzglednione wszystkie koszty wykonania zaméwienia
i realizacji umowy

C) zapoznaliSmy si¢ ze Specyfikacja Warunkow Zamowienia i uznajemy si¢ za zwigzanych
okreslonymi w niej zasadami postepowania;

d) uwazamy si¢ za zwigzanych niniejszg oferta na czas wskazany w Specyfikacji Warunkéw
ZamoOwienia;

e) zamierzamy / nie zamierzamy powierzy¢ realizacje nastepujagcych czeSci zamodwienia
podwykonawcom*:
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Opis czesci zamowienia, ktora Wykonawca
. ‘ \ L Nazwa Podwykonawcy
zamierza powierzy¢ do realizacji przez Podwykonawce
f) Czas realizacji zamowienia uzupelniajacego ustalamy na ..........ccoevevevevnnnn godzin (min.

czas nie moze byé krotszy niz 6 godzin i dluzszy niz 9 godzin od otrzymania
powiadomienia);

g) zapoznaliSmy si¢ z projektowanymi postanowieniami umowy w sprawie zamoOwienia
publicznego, ktore zostaty zawarte w Specyfikacji Warunkéw Zamowienia i zobowigzujemy
si¢, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach, w
miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego;

h) wypekiliémy obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO? wobec 0s6b
fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskalismy w celu
ubiegania si¢ o udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym postepowaniu®,

2. OSWIADCZAMY, ze wybor naszej oferty™:

nie bedzie prowadzi¢ u Zamawiajacego do powstania obowiazku podatkowego zgodnie z ustawa
dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarow i ustug (t.j. Dz.U.2021.0.685)

bedzie prowadzi¢ u Zamawiajacego do powstania obowiazku podatkowego zgodnie z ustawg dnia
11 marca 2004 r. 0 podatku od towaréw i ustug (t.j. Dz.U.2021.0.685), wobec czego wskazujemy
nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktorych dostawa lub §wiadczenie bedzie prowadzi¢ do obowigzku
jego powstania oraz ich warto$¢ bez kwoty podatku:

Nazwy (rodzaje) towaru lub
ustugi, ktorych dostawa lub

Wartos¢ towaru lub ustugi
objetego obowigzkiem

Stawka podatku od towarow
i ustug, ktora zgodnie z wiedza

Lp. | $wiadczenie bedg prowadzity podatkowym Wykonawcy, bedzie miata
do powstania obowigzku Zamawiajacego, bez kwoty zastosowanie
podatkowego podatku

3. WSZELKA KORESPONDENCJE w sprawie niniejszego postgpowania nalezy kierowac¢ do:

Imig i nazwisko

Adres

Telefon

* niepotrzebne skreslic.

2 rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony
0s0b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UEL 119 z
04.05.2016, str. 1).

% w przypadku gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub
zachodzi wylaczenie stosowania obowiazku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO
tresci oswiadczenia Wykonawca nie sktada (np. przez jego wykreslenie/usuniecie z tresci oferty).
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e-mail
4. OFERTE skladamy na kolejno ponumerowanych stronach. Zatacznikami do oferty,
stanowiacymi jej integralng czgs$¢, sa:
1.
2.
Miejscowose, dnia

(podpis osoby uprawnionej do skladania oswiadczen woli w imieniu Wykonawcy



